
sugerencias
del chef

Los Jerónimos

Restaurante 5 Tenedores AC Hotel Valladolid S.L. C./ Santa Ana S/N R-47-720

Horarios del Servicio de Restaurante
Almuerzo: Desde las13:30 h hasta las 16:00 h

Cenas: Desde las 20:00 h hasta las 23:30 h



Cecina, Aove, Pan Payés y Tomate 
Dried Meat, Oil, Bread & Tomato

Viande Séchée, Huile d'olive , Pain et Tomate
Burrata, Brotes, Pistacho y Cherry

Burrata Cheese, Lettuce, Pistachio & Tomatoes
Burrata, Laitue, Pistache et Tomates

Brotes, Pollo Campero y Escabeche Cítrico
Lettuce, Country Chicken & Citrus Pickle

Laitue, Poulet Campagnard et Cornichon aux Agrumes
Garbanzos, Mejillón y Pulpo

Chickpea, Mussel & Octopus
Pois chiches, Moules et Poulpe

Cocochas de Bacalao, sus Callos y Salsa Verde
Cod Dewlap, Tripe & Green Sauce

Fanon de Cabillaud, Tripes et Sauce Verte
Raviolis, Pato y Verdejo

Ravioli, Duck, “Verdejo” Grape
Raviolis, Canard, Raisin “Verdejo”

Chipirón y Palo Cortado 
Squid & “Palo Cortado” Wine
Calmar et Vin “Palo Cortado” 

Bacalao, Sopa de Pan y Piparra
Cod, Bread Soup & “Piparra”

Morue, Soupe de Pain et “Piparra”

Opción de Pescado del Día
Consulta con nuestro equipo las opciones de la Lonja 

Check with our Team the Options of Fish of the Day
Vérifiez auprès de Notre Équipe les Options de Poisson du Jour

Del Campo y la Tierra

De los Mares y Rios

19€

16€

14€

14€

17€

15€

S/M€

16€

20€

De los Mares y Rios

Servicio y Pan: 2,50€ por comensal
Bread service: 2,50€ per guest
Alérgenos e intolerancias consultar con nuestro Departamento de Sala
Allergens & intolerances consult with our Waiters
*Precios IVA Incluido



Guarniciones

Patata Risolada Potatoes,  Pommes de Terre
Pimiento Rojo, Red Pepper,  Poivre Rouge
Bastones de Boniato Sweet Potato Sticks, Bâtonnets de Patate Douce

Onglet de Angus, Robuchon y Pimiento
Angus Onglet, Potatoe Robuchon & Pepper
Angus Onglet, Pomme de Terrre Robuchon et Poivre
Presa de Castaña, Chipotle y Hongos
Pork Dam, Chipotle & Mushrooms
Barrage de Porc, Chipotle et Champignons
Steak Tartar de Vaca y Mostaza 
Beef Steak Tartare &  Mustard
Tartare de Steak de Bœuf et Moutarde

Lechazo, Curry y Hortaliza
Lamb, Curry & Vegetable
Agneau de Lait, Curry et Légumes

De la Granjas y Dehesas

Broche Dulce

22€

18€

24€

20€

8€

10€

9€

9€

Trabajamos con productos de 

Consulta nuestros elaboraciones “fuera de carta” y la opción “ menú degustación” del chef.
Check out our “off menu” and the chef’s “tasting” option.

Trabajamos con productos de 

Panna Cotta y Mango
Panna Cotta & Mango
Panna Cotta et Mangue
Volcán de Cacao y Haba Tonka (*Tiempo 12 Min)
Chocolate Cake & Tonka Bean (*Time 12 Min) 
Coulant au Chocolat et Fève tonka (*Temps 12 Min)
Queso, Miel y Tomillo  
Cheesecake
Gâteau au Fromage 
Torrija y Toffee
Brioche and Toffee Cake
Gâteau brioché et Caramel

5€



Los Jerónimos
Chef: Jorge Gomez Arizmendi

Jefe de Sala: Fernando Fernández Curiel




