
AC HOTEL 

SANTA ANA 

Avance Bodas 2024

PALACIO DE 



Si lo recorremos juntos
El camino es más divertido 





de tu boda en AC Hotel Palacio de Santa Ana

Nuestro establecimiento, AC HOTEL PALACIO DE SANTA ANA está reconstruido sobre las ruinas del
Antiguo Monasterio de la Orden de los Jerónimos del S.XVII, situado a las orillas del Río Pisuerga y a 4km
del centro de Valladolid.

Disponemos de diferentes espacios para la celebración del Banquete, Salón Altimiras y Salón los
Jerónimos, este último con un aforo máximo de 80 comensales.

El coste de Alquiler del Salón Altimiras es de 3.300€, en el caso de ser más de 100 comensales adultos el
día del banquete se aplicara un descuento del 50% sobre el Alquiler del Salón y si se supera los 115
comensales adultos el descuento aplicado será de 100% .

La confirmación de comensales definitivos debe hacerse 10 días antes de la fecha del banquete.

La reserva se formaliza mediante un contrato y el depósito de una fianza de 3.000,00€. Antes de la prueba
de boda se abonan otros 3.000,00€ y el resto 7 días antes de la celebración del banquete, para ello el Dpto.
Comercial les hará llegar la factura proforma.

Esta prohibido tirar confeti, pirotecnia, bengalas y arroz, al igual que fumar en las instalaciones del hotel.

AC HOTEL PALACIO DE SANTA ANA solicitará a los novios que entreguen toda la documentación vigente
en materia de seguridad social, pólizas de seguro y todo lo relacionado en materia de prevención de
riesgos laborales y alta de sus colaboradores o proveedores externos antes del evento. Avisando al Hotel
con 1 mes de antelación a la fecha de la celebración.

*Los precios de nuestras propuestas gastronómicas son IVA Incluido.

Los servicios incluidos en nuestras celebraciones de boda son:

● Decoración Floral del Coctel y Banquete

● Minutas, Meseros y Seatting Plan * Cambios en protocolo hasta máximo 5 días antes del evento

● Parking para Invitados Bajo Disponibilidad

● Servicio de Guardarropa

● Organización y Asesoramiento Integral

● Tarifas especiales de Alojamiento para Invitados

● Flexibilidad horaria de tu boda en celebraciones de almuerzo y/o cena

INFORMACIÓN 



¿Donde imaginaste el lugar para dar el “sí, quiero”?

Te proponemos una opción que nunca falla. Cásate en nuestro jardín en nuestro embarcadero,
a las orillas del río Pisuerga. Queremos hacer de este momento un instante “mágico”, por eso
nos encargamos del montaje del escenario perfecto, mesa presidencial, sillas para los invitados,
alfombra en el pasillo central, decoración floral y los equipos audiovisuales necesarios.

Fotografía Raúl Radiga

CEREMONIA
.

Sí, Quiero!
A

P.V.P.: 1650€ 



Colas de Cigala con Puerro Braseado y Vichyssoise Trufada



El equipo de restauración de AC HOTEL PALACIO DE SANTA ANA ha creado una propuesta
gastronómica especial para su banquete de boda, con producto KM0 y proximidad, y respetando al
máximo la materia prima.

Para este próximo año 2024 hemos diseñado un total de 4 propuestas para tu boda que incluyen
todo tipo de detalle, además de las sugerencias de nuestro Chef para que hagáis vosotros la
elección del menú y demás servicios, igualmente estaremos con vosotros en todo el proceso para
asesoraros con la elección perfecta.

Los Menús incluyen “Bodega” (Vino Blanco, Tinto, Cava, Aguas, Café, Infusiones y Licores) y os
proponemos diferentes opciones y alternativas.
(En caso de querer aportar el vino para el banquete consultar con nuestro equipo de restauración,
donde le indicaremos las cantidades estimadas por nuestros responsables para garantizar el
perfecto servicio), no se admiten aportaciones de productos alimenticios, solo es admisible la
aportación de vinos.

El equipo de restauración fijará la prueba de menú a principio de año asignándoles una fecha, siendo
para 6 comensales. En el caso de que el volumen de la boda este en el rango de 50-80 comensales
adultos la prueba de menú se realizara para 2 comensales. Cualquier comensal adicional que deseen
que asista a la degustación deberá abonar un suplemento de 75,00€ por persona.

.

Os asesoramos en la elección perfecta
GASTRONOMÍA



Duración del Banquete: 2h y 30 minutos

Entrante Ensalada de Langostinos con Ajo Blanco y Tartar de Uvas

Pescado Merluza al Pil Pil con Juliana de Tirabeques

Sorbete (a seleccionar cualquiera de nuestras propuestas)

Carne Rulo de Lechal Confitado Relleno de Boletus sobre Parmentier Ras al Hanout y Chalotas

Postre Lingote de Nata y Piñones con Helado

Bodega Superior (Blanco Verdejo, Tinto Crianza, Espumoso)

Incluye 
Decoración Floral propuesta por el Hotel 
Corte de Tarta Nupcial para los novios
Proyección en Sala de Fiestas
Sala de Fiestas y Servicio de DJ

Bodas de Almuerzo hasta las 21.30H
Bodas de Cena hasta las 03,30H* 

Barra Libre en Sala de Fiestas (mismo horario que la sala de fiestas)

A mayores…  
Letras LOVE para Decorar un rincón especial de la Boda 
Menú Degustación Aniversario Bodas al año siguiente de la boda. 

Detalles Fríos
Palomita de Ensaladilla y Emulsión de Remolacha
Gazpacho de Cereza
Piruleta de Foie y Tomate con Polvo de Fruto Seco
Profiterol Relleno de Queso Crema e Higos 
Taco de Salmón Marinado en Cítricos y Mayonesa de Ponzu  

Detalles Calientes
Croquetitas Variadas
Din Sum de Langostino con Salsa Hoisin
Taco de Cola de Res
Pavía de Bacalao con Ali Olí de Estragón 
Pita de Lechazo Especiada y Salsa de Yogur

Duración del aperitivo: 1 h
Jamón Ibérico de Bellota con Maestro Cortador * (1 Jamón de 7,5Kg) 
Bebidas (Refrescos, Cerveza, Vinos de la Tierra de CyL) 

Aperitivo de Bienvenida 

Menú Banquete

A

P.V.P.: 193€ JERÓNIMOS

* Propuesta para mínimo de 80 comensales adultos. 



Duración del Banquete: 2h

Entrante Cola de Langosta con Souquet de su Coral

Sorbete (a seleccionar cualquiera de nuestras propuestas)

Carne Solomillo de Ternera con Jugo de Brandy y Uvas

Postre Tartaleta de Hojaldre con  Láminas de Manzana y Helado

Bodega Superior (Blanco Verdejo, Tinto Crianza, Espumoso)

Incluye 
Decoración Floral propuesta por el Hotel 
Corte de Tarta Nupcial para los novios
Proyección en Sala de Fiestas
Sala de Fiestas y Servicio de DJ

Bodas de Almuerzo hasta las 21.30H
Bodas de Cena hasta las 03,30H* 

Barra Libre en Sala de Fiestas (mismo horario que la sala de fiestas)

A mayores…  
2 Habitaciones en Régimen de Alojamiento y Desayuno 
Recena Pizza Variadas
Menú Degustación Aniversario Bodas al año siguiente de la boda. 

Detalles Fríos
Palomita de Ensaladilla y Emulsión de Remolacha
Gazpacho de Cereza
Tartaleta de Mousse de Foie con Mango
Macaron Relleno de Sobrasada Castellana
Profiterol Relleno de Queso Crema e Higos 
Taco de Salmón Marinado en Cítricos y Mayonesa de Ponzu  

Detalles Calientes
Croquetitas Variadas
Mini Puerro Confitado con Papada y Mole
Din Sum de Langostino con Salsa Hoisin
Taco de Cola de Res
Pavía de Bacalao con Ali Olí de Estragón 
Pita de Lechazo Especiada y Salsa de Yogur

Duración del aperitivo: 1 h y 15minutos

A Elegir entre:
Rincón Embutido & Chacinas o  Rincón de Espumoso Juvé & Camps
Bebidas (Refrescos, Cerveza, Vinos de la Tierra de CyL) 

Aperitivo de Bienvenida 

A

P.V.P.: 198€ SANTA ANA 

Menú Banquete

* Propuesta para mínimo de 80 comensales adultos. 



Duración del Banquete: 2h

Entrantes Vieiras con Gazpachuelo Trufado y Hongos 

Sorbete (a seleccionar cualquiera de nuestras propuestas)

Carne Lechazo Churro Confitado al Aroma de Tomillo con Patatas Panadera

Postre Red Velvet con Helado

Bodega Superior (Blanco Verdejo, Tinto Crianza, Espumoso)

Incluye 
Decoración Floral propuesta por el Hotel 
Corte de Tarta Nupcial para los novios
Proyección en Sala de Fiestas
Sala de Fiestas y Servicio de DJ

Bodas de Almuerzo hasta las 21.30H
Bodas de Cena hasta las 03,30H* 

Barra Libre en Sala de Fiestas (mismo horario que la sala de fiestas)

A mayores…  
2 Habitaciones en Régimen de Alojamiento y Desayuno 
Menú Degustación Aniversario Bodas al año siguiente de la boda. 

Duración del aperitivo: 1 h
Bebidas (Refrescos, Cerveza, Vinos de la Tierra de CyL) 

Aperitivo de Bienvenida 

A

P.V.P.: 176€ OLIVOS

Menú Banquete

Detalles Fríos
Palomita de Ensaladilla y Emulsión de Remolacha
Gazpacho de Cereza
Tartaleta de Mousse de Foie con Mango
Macaron Relleno de Sobrasada Castellana
Profiterol Relleno de Queso Crema e Higos 
Taco de Salmón Marinado en Cítricos y Mayonesa de Ponzu  

Detalles Calientes
Croquetitas Variadas
Mini Puerro Confitado con Papada y Mole
Din Sum de Langostino con Salsa Hoisin
Taco de Cola de Res
Pavía de Bacalao con Ali Olí de Estragón 
Pita de Lechazo Especiada y Salsa de Yogur

* Propuesta para mínimo de 80 comensales adultos. 



Duración del Banquete: 2h y 30 minutos

Entrante Ensalada de Colas de Cigala con Vinagreta de Ajo Negro 

Pescado Bacalao Confitado con Humus de Guisante 

Sorbete (a seleccionar cualquiera de nuestras propuestas)

Carne Solomillo de Ternera con Salsa de Trufa y Boletus Laminados

Postre Tarta Aniversario con Helado 

Bodega Superior (Blanco Verdejo, Tinto Crianza, Espumoso)

Incluye 
Decoración Floral propuesta por el Hotel 
Corte de Tarta Nupcial para los novios
Proyección en Sala de Fiestas
Sala de Fiestas y Servicio de DJ

Bodas de Almuerzo hasta las 21.30H
Bodas de Cena hasta las 03,30H* 

Barra Libre en Sala de Fiestas (mismo horario que la sala de fiestas)

A mayores…  
Amenización  Sesión de DJ durante el Aperitivo 
Letras LOVE para decorar un espacio o rincón especial de tu boda
4 Habitaciones en Régimen de Alojamiento y Desayuno 
Velada Menú Degustación y Habitación para Aniversario Bodas al año siguiente de la boda. 
Candy Bar en Sala de Fiestas 

Duración del aperitivo: 1 h y 30 minutos

Jamón Ibérico de Bellota con Maestro Cortador * (1 Jamón de 7,5Kg)
Rincón Gastronómico de Quesos y Panes de CyL  
Bebidas (Refrescos, Cerveza, Vinos de la Tierra de CyL) 

Aperitivo de Bienvenida 

A

P.V.P.: 225€ EMBARCADERO

Menú Banquete

Detalles Fríos
Palomita de Ensaladilla y Emulsión de Remolacha
Gazpacho de Cereza
Piruleta de Foie y Tomate con Polvo de Fruto Seco
Profiterol Relleno de Queso Crema e Higos 
Taco de Salmón Marinado en Cítricos y Mayonesa de Ponzu  

Detalles Calientes
Croquetitas Variadas
Din Sum de Langostino con Salsa Hoisin
Taco de Cola de Res
Pavía de Bacalao con Ali Olí de Estragón 
Pita de Lechazo Especiada y Salsa de Yogur

* Propuesta para mínimo de 80 comensales adultos. 



Rulo de Lechal Confitado Relleno de Boletus sobre Parmentier Ras al Hanout y Chalotas



SUGERENCIAS DEL CHEF

.

Diseña tu propio Menú con las

Detalles Fríos
Palomita de Ensaladilla y Emulsión de Remolacha
Gazpacho de Cereza
Macaron Relleno de Sobrasada Castellana
Taco de Salmón Marinado en Cítricos y Ponzu 
Aguachile de Langostino y Mango
Profiterol Relleno de Queso e Higos
Mousse de Piquillos con Polvo de Cecina
Aceituna Rellena de Mouse de Anchoa y Vermut
Bombón de Morcilla y Frutos Secos
Anchoa del Cantábrico con Crema de Higo
Tataki de Atún al Estilo Oriental
Brocheta Caprese con Sardina Ahumada
Steak Tartar Aliñado sobre Wonton Frito
Tartaleta de Mousse de Foie con Mango

Detalles Calientes
Croquetitas Variadas 
Medallón de Pulpo con Patata Revolcona
Cremoso de Huevo Frito con Crema de Chorizo
Tortillita de Camarón con Mayonesa de Alga
Milhoja de Patata Brava
Pavía de Bacalao con Ali Olí de Estragón
Dim Sum de Langostino con Emulsión de Hoisin
Mini Brioche de Pulled Pork “Cubano”
Mini Puerro Confitado con Papada y Mole
Din Sum de Langostino con Salsa Hoisin
Taco de Cola de Res
Pita de Lechazo Especiada y Salsa de Yogur
Mini Lobster Roll 
Empanadilla de Wonton de Costilla BBQ

Aperitivo Corto: Selecciona 5 Detalles Fríos y 5 Calientes  P.V.P.: 26€ 
Duración del aperitivo: 1 h

Aperitivo Largo: Selecciona 7 Detalles Fríos y 7 Calientes  P.V.P.: 33€ 
Duración del aperitivo: 1 h y 30 minutos

Aperitivo de Bienvenida 

Rincones Gastronómicos

Rincón “JAPO”

P.V.P.: 8,00€

Jamón Ibérico Bellota
(Maestro Cortador) 

P.V.P.: 900,00€ 1ª Unidad
P.V.P.: 750,00€ 2ª Unidad

*Recomendado 1 Jamón  de 7,50Kg para un 
máximo de 100 Comensales Adultos

Cecina de León
(Maestro Cortador)

P.V.P.: 7,00€

* Precio por comensal adulto excepto para Jamón Ibérico de Bellota

* Precio rincones gastronómicos para mínimo 80 comensales adultos.

Rincón “Cervezas EG”
Nacionales e Importación

P.V.P.: 5,00€

Rincón “Espumoso”
Juvé & Camps Cinta Purpura

P.V.P.: 5,00€

Pulpeiro al Estilo de Galicia
(A cotizar en la semana del Evento)

P.V.P.: S/M

Selección de Quesos CyL 

P.V.P.: 6,00€

Rincón 
“MEXICANO”

P.V.P.: 6,00€

Córner de Arroces 
(3 Tipos de Arroz Variado) 

P.V.P.: 6,00€

Sesión DJ en Directo: Ameniza tu Coctel con una sesión en Directo P.V.P.: 500€ 



Bodega Excellence
(Blanco Verdejo Superior, Tinto Selección Especial, Champagne Brut Nature) 
PVP.: *Suplemento sobre Bodega Superior

SUGERENCIAS DEL CHEF

.

Diseña tu propio Menú con las

Elabora tu Menú del Banquete
Entrantes
Ensalada de Langostinos con Ajo Blanco y Tartar de Uvas P.V.P.: 20€
Colas de Cigala con Puerro Braseado y Vichyssoise Trufada P.V.P.: 31€ 
Timbal de Langostinos con Laksa de Mejillón P.V.P.: 20€
Vieiras a la Parrilla con Beurre Blanc y Calabacín P.V.P.: 25€
Ensalada de Bogavante Limpio con Vinagreta de Erizo P.V.P.: Según Mercado
Calamar con Sopa de Cebolla y Crujiente de Queso P.V.P.: 17€
Timbal Limpio de Marisco al Estilo Oriental P.V.P.: Según Mercado
Carpaccio de Pulpo con Escabeche Frío de Verduras P.V.P.: 20€
Carabinero XL con Curry Verde de Guisantes P.V.P.: Según Mercado
Cola de Langosta con Souquet de su Coral P.V.P.: Según Mercado

Pescados 
Medallones de Rape Empiñonado con Berberechos P.V.P.: 36€
Lubina con Salsa de Cebolla Tostada y Trigueros P.V.P.: 29€
Merluza en Salsa Verde con Almejas a la Sartén P.V.P.: 21€
Bacalao Confitado con Hummus de Guisante P.V.P.: 22€
Rodaballo con Salsa Muhamara y Tapenade P.V.P.: 28€
Corvina con Salsa de Verdejo y Espinacas Salteadas P.V.P.: 21€

Sorbetes P.V.P.: 8€

Sorbete de Limón y Menta 
Sorbete de Champagne
Sorbete de Naranja y Mango
Sorbete de Manzana y Sidra

Carnes
Lechazo Confitado al Aroma de Tomillo con Patatas Panadera P.V.P.: 30€
Muslo de Gallo de Corral con Mole Rojo P.V.P.: 27€
Lechazo Churro Asado al Estilo Tradicional acompañado con Ensalada de Lechuga y Tomate P.V.P.: 32€
Solomillo de Ternera con Brandy, Ciruelas y Pure de Rebuchón P.V.P.: 36€
Solomillo de Ternera Wellintong P.V.P.: 36€
Carrilleras Ibéricas Glaseadas con Parmentier Trufada P.V.P.: 29€
Rulo de Cochinillo Limpio sobre Manzana Confitada y Almendra P.V.P.: 30€
Terrina de Rabo de Ternera su Jugo y Patata Revolcona P.V.P.: 25€
Ragout de Lechazo con Alcachofas y Calabaza P.V.P.: 29€

Postres
Chocolate de Tanzania en Texturas P.V.P.: 13€
Tatin de Peras al Vino Tinto (Tartaleta Horneada con Gelée de Vino) P.V.P.: 13€
Don Sancho (Bizcocho Ruso de Almendra, Toffe con Chocolate, Espumoso de Nata a la Vainilla y Piñones) P.V.P.: 16€
Carrot Cake (Bizcocho Ligero de Zanahoria con Frosting de Queso Mascarpone) P.V.P.: 16€
All Chocolat (Bizcocho de Cacao, Crujiente de Feulletine, Mousse de Chocolate Y Streuzell de Cacao ) P.V.P.: 18€
Intención (Sable de Almendra y Avellana, Toffee de Mantequilla Salada, Mousse de Vainilla de Tahití) P.V.P.: 18€

P.V.P.: 35€Bodega Superior 
(Blanco Verdejo, Tinto Crianza, Espumoso)

P.V.P.: *Suplemento+14€Bodega Premium 
(Blanco Verdejo Superior, Tinto Selección Especial, Espumoso Superior)

P.V.P.: *Suplemento +33€



*Consulta con nuestro Dpto. Comercial la posibilidad de hacer la boda tipo Cocktail. 
* No Disponible de Julio a Octubre Sábados Cena.

* Los menús especiales para invitados con intolerancias y alérgicos, deberán ser comunicadas con un 
mínimo de 10 días de antelación al evento 

* La opción de “Corte de Tarta Nupcial”  será decisión de los novios teniendo un precio de 100,00€, 
cualquier otra modificación de tarta consultar.

*AC HOTEL PALACIO DE SANTA ANA se reserva el derecho a revisar y actualizar los precios hasta 1 mes 
antes de la celebración del evento, en caso de que el IPC (Índice de Precios al Consumo) Subyacente, 
sufra un incremento superior al 5% , desde el momento de la cotización. 

En caso de que por cualquier circunstancia no fuera posible adquirir alguno de los productos cotizados 
en condiciones normales de mercado, el establecimiento se reserva el derecho a modificar la 
composición del menú, ofreciendo alternativas a los productos afectados con otro producto de similar 
categoría. 

* Más fotos de todas nuestras elaboraciones en www.creandobodas.com, puede variar el montaje de algún plato.

Aperitivo Bienvenida Infantil
---
Fritos Variados
(Rabas de Calamar, Croquetas de Jamón, Empanadillas de Atún)

Selección de Embutido Ibérico

Sorbete Infantil

Escalopines de Solomillo con Patatas Fritas

Tarta con Helado

MENÚ INFANTIL 
A

P.V.P.: 55€ 





Sala de Fiestas
Sala de Fiestas: 1.700,00€
Barra Libre: 16,50€ por persona

Horarios de Finalización
Boda de Almuerzo: 21:30h
Boda de Cena: 3:30h

Ampliaciones del Servicio por Hora o Fracción:
Ampliación Sala de Fiestas: 750,00€
Ampliación Barra Libre: 3,00€ por persona

Para realizar la ampliación del horario y del servicio de Barra Libre es necesario haberlo contratado con anterioridad a la fecha 
de la celebración. El coste de la misma es por cada hora o fracción. 



.

Y más detalles de los novios

TU SALA DE FIESTAS
Candy Bar

P.V.P.: 500,00€

Donuts Bar
P.V.P.: 350,00€

Proyección 
(Sala de Fiestas)
P.V.P.: 215,00€

Letras LOVE
P.V.P.: 150,00€

Recena Tradición
P.V.P.: 6,00€

Recena Americana
P.V.P.: 6,00€

Recena Empanadas
P.V.P.: 6,00€

Si quieren personalizar la decoración de su evento aportando algún artículo o detalle nosotros nos
encargamos de colocarlo siempre y cuando este todo bien detallado y entregado 72 Horas antes de
la fecha del evento.

Los montajes de los artículos aportados por los novios que el Hotel realiza sin coste son:

Cestas de Pétalos (Ceremonia Civil)
Salvatacones
Abanicos
Libro de Firmas / Huellas
Cestas con artículos de higiene en aseos
Atrezzo Photocall

Para otro tipo de montajes, decoraciones y detalles personalizados que tenga que encargarse el 
Hotel (Letras, detalles en mesa…) consultar con nuestro Dpto. Comercial. Coste del servicio de 
montaje desde 100,00 €

* Consulta con nuestro departamento Comercial todas las posibilidades

.

Personaliza

DECORACIONES 



TARIFAS PARA INVITADOS DE BODA

Habitación DUI o Doble solo alojamiento: 89,00€
Habitación DUI alojamiento y desayuno: 99,00€ 
Habitación Doble alojamiento y desayunos: 109,00€

Suplemento en superior: +25,00€ Suplemento 3ª persona (mayor de 12 años): 40,00€

* IVA no Incluido del 10%

* Tarifa para invitados de boda válida hasta: el 31 de Diciembre de 2024 * Bajo Disponibilidad.

Para la gestión de bloqueo de habitaciones en AC HOTEL PALACIO DE SANTA ANA, tendrán la posibilidad de
reservar las habitaciones a través de un “link” que os facilitaremos de manera personalizada para vuestros
invitados y así poder facilitar la gestión de las reservas.

.

AC HOTEL PALACIO DE SANTA ANA 
SERVICIO DE ALOJAMIENTO



AC HOTEL PALACIO DE SANTA ANA

Información y Reservas 983 409 920
comercial@achotelvalladolid.com
eventos@achotelvalladolid.com

Más información en:
WWW.CREANDOBODAS.COM
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